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PASTIRMALI KURU FASULYE

1 kutu Penguen Haglanmis Kuru Fasulye
10 dilim pastirma

1 adet kuru sogan

2 adet domates rendesi

1 yemek kasigi Penguen Domates Salgasi
1 yemek kasigi Penguen Biber Salgasi

2 adet yesil biber

1 adet kirmizi biber

1 su bardagi su

3 yemek kasi§i tereyad

Karabiber

Kaya tuzu

Penguen Haslanmis Kuru Fasulyeyi sizun.

Sogani yemeklik dograyin.

Biberleri ince ince kiyin.

Sogani bir yemek kasigi tereyagi ile beraber varsa bir glive¢ kabinin iginde kavurmaya baglayin.

5 dakika sonra biberleri ilave edin.

Bir kag¢ dakika sonra Penguen Domates Salcasini ve Penguen Biber Salgasini ilave edin.

Bir kag dakika daha kavurup domates rendesini ve Penguen Haslanmig Kuru Fasulyemizi ilave edin.
Tuz, karabiber ve suyu ilave edip 20 dakika pismeye birakin.

Fasulye pismeye yakin baska bir tavanin iginde kalan 2 yemek kasigi tereyagini eritin.

Tereyagina ikiye boldiginiz pastirmalari ekleyin.

Pastirmalari kurutmadan yaklasik bir dakika kadar kavurup tereyagi ile beraber kaynayan kuru fasulyeye ilave
edin.

Bir kag tasim daha kaynattiktan sonra altini kapatip servis edin.
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