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PASTIRMALI KURU FASULYE

Umit Usta

1/2 kg kuru fasulye

3 adet orta boy kuru sogan
150 gr pastirma

2 adet domates

3 adet sivribiber

1 adet cuska biber

5-6 dis sarimsak

1 tath kasidi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi
100 gr margarin

Tuz

Aksamdan su ile islattigimiz fasulyelerin suyunu degistirip, haglayalim.

Kuru soganlari ince ince kiyip, margarinde pembelegtirelim.

Ince ince kiydigimiz sivri biberleri ve pastirmalari da tencereye ilave edip, kavuralim.

Kiydigimiz sarimsaklari ve salgalari ilave edip, 1-2 sefer daha karistirdiktan sonra, cugka biberi ve kabuklarini
soyup kusbasi kestigimiz domatesleri de tencereye ilave edip, pisirelim.

Bu esnada haglanmis olan fasulyelerin suyunu siizip, tencereye ilave edelim.

Yeterince baharatini ve suyunu koyup, fasulyeler birazcik hermeleninceye kadar pisirelim.

Ocaktan indirip, pilav egliginde sicak sicak servis yapalim.

Not: Arzu edenler, 1 tath kasidi kimyon ilave edebilirler.
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