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PASTIRMALI KURU FASULYE HAZIRLIK

250 gr konkése domates
1 adet dolmalik biber

5 su bardagi tavuk suyu
2 yemek kasigi sana

2 adet ince kiyllmis sogan
125 gr pastirma

Sana'yi bir tavada eritin. Yag kizinca pastirmalari ilave edip yaklasik 1 dakika alttist ederek sote edin. Sogani
ilave edip, birkag¢ dakika daha sik sik karistirarak sogan hafifce pembelesinceye kadar kavurun. Domates ve
biberini (sap ve ¢ekirdekleri temizlenip, iri kiipler halinde dogranmig) katin. Arasira karistirarak domates suyunu
birakip tekrar gekinceye kadar 3-4 dakika daha pisirin. Et suyunu ilave edin. Bir tagim kaynatin.
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