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PASTIRMALI KURU FASULYE

125 gr pastirmadan hazirlanan pastirmali-domatesli harg
2 dal taze kekik

Aldig1 kadar buke garni

400 gr kuru fasulye

1 adet kurutulmus aci kirmizi biber (istege bagh)

Kuru fasulyeleri (1 gece énceden suda bekletilmis), diger kuru baklagillerde oldugu gibi bir gece dnceden
ayiklayip, 1slatin. Ertesi giin bir tencereye (zerini agacak kadar soguk su ilave ettikten sonra diriligini
kaybedinceye kadar yaklagik 30 dakika haglayin. Haglanmig fasulyeleri stizdiirlp, temiz bir tencereye aktarin.
Uzerine pastirmali domatesli harci ekleyin. Dilerseniz buke garni (istege bagl), kurutulmus aci kirmizi biber
(iste@e bagl) ya da 1-2 dal taze kekik (istege bagh) ilave edip, adir ateste fasulyeler iyice yumusayincaya kadar
yaklasik 1,5 saat pigirin. Arada gerekiyorsa sicak tavuk ya da etsuyu ilave edin. Bu slrenin sonunda tencereyi
atesten alin. Buke garniyi, taze kekik ve kurutulmus aci kirmizi biberi ¢ikartip, atin. Pastirmali kuru fasulyeyi
Onceden isitilmig tabaklarda, sicak olarak servis yapin.
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