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PASTIRMALI KURU FASULYE

Miyase Peker

2 su bardagi kuru fasulye

1 sogan

3 dis sarimsak

2 kasik siviyag

2 domates

1 'er sari ve kirmizi dolmalik biber
1 yemek kasigi domates salgasi
100 gr dogranmig pastirma

Kuru fasulyeyi ayiklayip yikayin. Soguk suda en az 6 saat beklettikten sonra bol suyla yikayip stizin. Tencereye
alip Gzerini iki misli gegecek kadar su ilave edin. Hafif yumusayincaya kadar haglayip sicak su ile durulayin.
Sogan ve sarimsaklari soyup kiyin. Domateslerin kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini gikarin ve zar seklinde
dograyin. Dolmalik biberlerin ¢ekirdeklerini temizleyip ayni sekilde dograyin. Dogranmis domatesler ve biberleri
bir kasede harmanlayin yonca siviyagini tencerede eritip sogan ve sarimsaklari pembelesinceye kadar kavurun.
Domates karigim, tuz ve ¢ok az su eklenmis salcayi ilave edip birka¢ dakika daha kavurun. Uzerine 2 parmak
gececek kadar su ilave edin. Birkac tasim kaynatip atesi kisin. 15 dakika daha pisirin. Pastirma dilimlerini gok
az yag eklenir tavada hafifce kavurun ve ekleyin. Bir tagim daha pisirip ocaktan alin. Sicak servis yapin.
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