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PASTIRMALI KURU FASULYE

4 kisilik Gerekli malzeme:

2 su bardagi kuru fasulye

5 dilim pastirma

3 sogan

2 domates

2 sivribiber

3 corba kasiJi siviyag

1 ¢corba kasigi domates salgasi
Tuz

Karabiber

1. Kuru fasulyeyi aksamdan islatin. Ertesi glin suyunu degistirip biraz diri kalacak sekilde haglayin ve stizin.

2. Sogan ve domatesleri temizleyip kip seklinde dograyin. Sivribiberlerin ¢ekirdeklerini ¢ikarip kiicik kiigik
dograyin. Tencerede siviyadi kizdirin. Sogan ve biberi ilave edip kavurun. Pastirmanin gemenlerini ayiklayin ve
ortadan ikiye kesip tencereye ilave edin. Birka¢ dakika daha kavurun. Domatesi ilave edip karigtirin. Salcay! 1
kasik suyla ezip ekleyin ve sos kivamini alincaya kadar kavurun.

3. Fasulyeyi pastirmali karigima ilave edip tzerini értecek kadar su ekleyin. Tuz ve karabiber serpip karigtirin.
Su kaynayinca atesi kisin. Kapagi kapali olarak 40 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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