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PASTIRMALI KURU FASULYE

Malzemeler

500 gr. kuru fasulye,

250 gr. pastirma,

2 adet orta boy sogan,

2 adet domates,

1 yemek kasigi salca,

1 adet havug,

1 yemek kasigi margarin,
Tuz / pul biber.

Hazirlanisi

Margarini ve soganlari tencereye ekleyerek soganlari pembelegtirin. Pastirmalari ekleyin, biraz ¢evirin. Ondan
sonra rendelenmis domatesleri ve sal¢ayi ekleyip biraz daha kavurun. Domatesler 6ldiikten sonra aksamdan
islanmig olan kuru fasulyeyi, suyu, pul biberi ve havucu ekleyin. Havucu eklerken isterseniz kiip kiip dograyin ya
da Ui¢ parcaya bdlerek ekleyin. Yemek pistikten sonra havuglari ¢ikartabilirsiniz. Amag havucun tadini
vermesidir. Havucu da ekledikten sonra didikli tencerenin agzini kapatip pismeye birakin. Yemek pistikten
sonra tuzu ekleyebilirsiniz.
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