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PASTIRMALI KURU FASULYE

2 su bardagi kuru fasulye
250 gr pastirma

1 bas kuguk kuru sogan

1 dolu yemek kasigi salca
2 yemek kasi§i tereyagi
Tuz

5 su bardagi su

Tencereye fasulye aktarilir. Uzerine su konur. Ertesi giinii haslanir. Diger tencerede yag ve sogan kavrulur.
Uzerine salga, tuz katilir. Birkag kez cevirdikten sonra pargalara ayrilmis pastirma eklenir. Hemen ardindan
suyuyla birlikte kuru fasulye ilave edilir. Su azsa biraz daha su konur. 15-20 dakika kaynatilir. Sicak servis

yapilir.
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