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PASTIRMALI KURU FASULYE

1 su bardagi kuru fasulye

1 adet sogan

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 yemek kagigi salca

Yarim yemek kasigi un

1 cay bardadi taze domates pdresi
3 kalin dilim kesilmig pastirma
Karabiber

Toz biber

Tuz

Kuru fasulyeleri bir glin 6nceden bekletin.

Ertesi glin suyu stzUlp yeniden Uzerine 4 su bardag su ilave edip kaynatin.

O sirada bir tavaya zeytinyagdini ekleyip igine sogan dograyin.

Sogan kavrulduktan sonra igine unu koyup kavurun.

Domates pdresi, sal¢a ve baharatlarn koyun.

Yarim su bardag@ su ilave edin.

Ardindan pastirmalari dilimleyip atin ve diger tenceredeki kuru fasulyelerin Uzerine bosaltin.
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