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PASTIRMALI KURU FASULYE

https://www.dogrusucarrefoursa.com

1 su bardag@i kuru fasulye
100 gram pastirma

1 yemek kasigdi biber salgasi
2 adet domates

Y2 sogan

1 yemek kasigdi tereyadi

1 tath kasigi un

1.5 yemek kasiJi sivi yag
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

1 tutam kimyon

1 tutam pul biber

Guveg icerisinde sivi yag ile ince dogranmis sogani hafifgce kavurun. Biber salgasi ve kiip dogranmig
domatesleri ekleyin. Tereyadini koyduktan sonra, yag eriyene kadar karigtirin. Un, karabiber, tuz ve kimyon
ekleyin. Haslanmig kuru fasulyeleri icine ekleyip yavasca karistirin. 2 bardak su ve pastirmalari ekleyin. Kapagini
kapayin. 1.5 - 2 saat pisirin.
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