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PASTIRMALI KURU FASULYE

2 su bardagi kuru fasulye

1 adet sogan

7-8 dilim pastirma

2 yemek kasigi domates salcasi
1 yemek kasigdi biber salgasi
1 yemek kasigi un

Y2 ¢ay bardag sivi yag

1 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Kimyon

Fasulyeyi bir gece dnceden islatin. EJer ertesi glin aksam pisirecekseniz sabah da suya koyabilirsiniz.
Fasulyenin suyunu araliklarla degistirin ki gazi gitsin. Sogani yemeklik dograyin. DidUkIU tencereye siviyagi alin
ve sogani kavurun. Salcalarini da ekleyin ve kavurmaya devam edin. Un ve suyunu ilave edip ¢irpiciyla
karistinin. Topaklanma olmamasina dikkat edin. Baharatlarini da ekleyin ve iri iri dogradiginiz pastirmalari,
fasulyeleri de ilave edin. DUdUKkIU tencerenin kapagini kapatin ve tencerenizin kullanma talimatlarinda belirtilen
slreye uyarak pisirin. Aci ile araniz iyiyse tencereye 1 adet Arnavut biberi de atabilirsiniz.
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