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PASTIRMALI KURU FASULYE

https://www.fakir.com.tr

1 su bardag ispir kuru fasulye
1 adet kuru sogan

5 dilim pastirma

1 yemek kasigi domates salgasi
1/2 yemek kagsi@i biber salgasi
1 tath kasidi kimyon

Tuz

Karabiber

Pul biber

2 yemek kasi§i tereyagi

3 su bardag et suyu

Islatma igin:

1 su bardag st

1 su bardagi su

1 cay kasigi seker

Soganlan kiguk kupler halinde pastirmalari ise seritler halinde dograyin.

Cuisinier&apos;i agtiginizda ekranda gériinen pisirme mendilerinden “Baklagil” segcenegine gelin. “Baglat”
tusuna 2-3 saniye basil tuttugunuzda pigirme islemi baslar.

Cuisinier’in pisirme haznesine yagi ekleyip soganlari pembelesinceye kadar kavurun. Salgalar ekleyerek
kavurmaya devam edin. Bir gece 6ncesinden islattiginiz ispir kuru fasulyeyi ekleyip suyunu dokun.

En son tuz, karabiber, kimyon ve pul biberi ilave ederek lezzetlendirin. Pastirma dilimlerini de ekleyip kapagi
kapatarak bitis sinyali gelene dek pisirin.
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