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PASTIRMALI KURU FASULYE

1 su bardag@i kuru fasulye

5-6 dilim ¢emensiz pastirma

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi

1 cay kasigi tuz

1 su bardag et suyu

1 cay kasigi kirmizi toz biber

3 yemek kasigi siviyag

1 adet kuru sogan

DUOduklId tencerenizin igine siviyagini koyun.

Biraz 1sindiktan sonra yemeklik dogradiginiz soganlari katin ve kavurun.
Uzerine domates ve biber salgalarini ve toz biberi ekleyerek karistirin.
5-6 dilim pastirmalar da elinizle parcalayin.

Tencereye ilave edin.

Uzerine de kuru fasulyeleri katin.

Et suyu ilavesiyle tencerenizin kapagini kapatin.

Pistikten sonra sicak olarak servis edin.
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