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PASTIRMALI KURU FASULYE

2 su bardagi kuru fasulye

2 adet yesil biber

1 adet kuru sogan

2-3 dig sarimsak

1 tath kasidi biber salgasi
Yarim tatl kasigi domates sal¢asi
1 litre et suyu

1/2 su bardagi domates rendesi
200 gram pastirma

1 tath kasidi tereyad

2 yemek kagsigi zeytinyagi

Pul biber

Tuz

Kuru fasulyeleri bir gece dnceden suda bekletin. Ardindan haglayin stiziin ve tekrar haglayin.

Kip dogranmis sodanlar pembelesinceye kadar kavurun. Tuz, karabiber, rendelenmis sarimsak, salga ekleyin
ve kavurmaya devam edin. Haglanmis kuru fasulye, et suyu, domates rendesi ve bitiin olarak sivri biberleri
koyup 10 dakika kaynatin.

Bu esnada pastirmalari tereyaginda kavurun.

Kuru fasulyelerin Gzerine pastirmalari koyun ve bir tagim daha kaynatin. Ardindan servis edin.
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