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PASTIRMALI KURU FASULYE

2 su bardagi kuru fasulye
200 gr pastirma

5 adet kuru aci biber

2 adet domates

2 adet sivri biber

2 adet kuru sogan

100 gr tereyagi

6 bardak sicak su

1 tath kasidi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Kuru fasulyeyi aksamdan islatin.

Islattiginiz fasulyeyi bol suda yikadiktan sonra 30 dakika haglayin.

Ince ince dogradidimiz sogdanlari ve biberleri tereyadinda kavurun.

Kavrulmaya baslayinca salgalari ilave ederek birkag dakika daha kavurun.

Uzerine dogranmis domatesler ve baharatlari ilave edin.

6 bardak sicak su ve haglanmig kuru fasulyeleri ekledikten sonra 30 dakika kisik ateste pisirin.

Pisen fasulyenin Gzerine tereyagdi, kuru biber ve pastirmalari ilave edip 10 dakika daha pisirip servis edin.
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