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PASTIRMALI KURU FASULYE

500 gram kuru fasulye
100-150 gram pastirma

2 adet orta boy kuru sogan
3 adet sivri biber

1 adet orta boy domates

2 yemek kagsigi tereyagi

2 yemek kagsidi sivi yag

1 tatl kasidi aci biber salgasi
1 yemek kasigi domates salgasi
Tuz

Pul biber

Fasulyeleri aksamdan ayiklayin ve islatin. Bir tagim kaynatin ve suyu degistirmeden 1 gece bekletin.

Yemek yapilacagi zaman suyu siiziin ve tekrar yikayip Gzerini 3 parmak gegecek kadar su ekleyerek atege
koyun. Kaynadiktan sonra altini kisin, kisik ateste fasulyeler yumusayana kadar pisirin.

Kuru soganlari kiip kiip dograyip ayri bir tencereye alin. 2 yemek kasigi sivi yagd ekleyerek pembelesene kadar
kavurun. Soganlar pembelesince biber salgasi, domates salgasi, tuz ve kirmizi biber ilave edilerek biraz daha
kavurun ve yumusamis olan fasulyeye ilave edin.

15-20 dakika daha fasulyeleri pisirdikten sonra pastirmalar ister dilimlenerek ister biitiin olarak tereyagi ile
birlikte fasulyeye katin. Uzerine dilimlenmis biber ve domatesleri dizin. Kapagi kapali olarak 5-10 dakika daha
kisik ateste pigirin.
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