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PASTIRMALI KURUFASULYE

https://www.sabah.com.tr

100 gram pastirma

2 su bardagi kuru fasulye
1 adet blylUk boy sogan
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 ¢orba kasigi salca

2 adet domates

3 adet sivri biber

1 tath kasidi toz seker

3 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Pul biber

Kuru fasulyeyi bir gece dncesinden islatin ve ertesi giin siiziin. Tencereye alin ve Uzerine ¢ikacak kadar su ilave
edip, yumusayana kadar haglayin. Yemeklik dogranmis sogani tereyaginda soteleyin. Salga, kabuklari
soyulmus ve kip dogranmis domates ile kiyilmig sivri biberi ekleyip, kokusu ¢ikana kadar kavurun. Toz seker,
fasulye ve sicak su ekleyin. Tuz, karabiber ve pul biber kattiktan sonra sdyle bir karigtirip, 15 dakika pisirin.
Daha sonra Uizerine iri pargalara ayirdiginiz pastirmay! yerlegtirin ve g8yle bir karigtirdiktan sonra giiveg kabina
alin. Uzeri acgik bir sekilde, énceden isitilmis 200 derece firinda 20 dakika pisirin ve sicak olarak servis yapin.
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