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PASTIRMALI KURU FASULYE

100 gr. pastirma

2 su bardagi kuru fasulye
1 adet kuru sogan

2 adet sivri biber

1 corba kasigi salca

1 corba kasigr margarin
Tuz ve karabiber

Aksamdan islatmis oldugunuz fasulyeleri stztn.Bir tencere i¢inde tuzlu veya karbonatl suda yumusayincaya
kadar haglayin. Eger didukliniz var ise daha kisa stirede pisecektir.

Tencerede dogradiginiz kiigtk kiguk soganlari kavurmaya baslayin.

Salgayi ilave edip kavurun. Fasllyeleri karistirin. Sonra Gizerini 6rtecek miktarda sicak suyu ekleyip 10 dk. kadar
pisirin.

Finn kabina sirasiyla bir kat fasulye bir kat pastirma koyun. Tekrar fasulye ve tekrar pastirmalari dizerek
yerlestirin. Sivribiberleri dograyip yemege karistirin.

Suyunu da ilave ettikten sonra kapagdini kapatip 15 dk. kadar pismeye birakin.
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