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PASTIRMALI KURU FASULYE

2 su bardagi kuru fasulye
100 gram pastirma

4 yemek kagig! sivi yag

2 yemek kasi§i salga

Kuru fasulye aksamdan islatilir.

Ertesi glin 1slatma suyu dokulir, bir tencereye alinir, Gzerine rtlliinceye kadar su konarak atese oturtulur,
takribi olarak 1 saat yumusayincaya kadar kaynatilir.

Bir tencereye yag alinir, ates yakilir, Gzerine salga eklenerek eritilir.

Kaynar su hazirlanir, salgal yaga eklenir, Gzerine haglanmis kuru fasulyeler eklenir, atese konur.
Pastirmalar enine geritlere dilimlenir, gemeni ile birlikte fasulyeye eklenir.

Bir sure daha birlikte pisirilip atesten alinir.

Not: DuddklUde yapllirsa, islatmadan yarim saat haglamak yeterlidir.
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