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PASTIRMALI KURU FASULYE (DUDUKLU)

2 Su bardagi kuru fasulye
2 adet kuru sogan

2 adet kirmizi biber

6 - 7 dilim pastirma

1 adet sivri biber
karabiber, tuz

1 ¢orba kasigi salca

3 ¢orba kasiJi zeytinyagi

Fasulyeleri bir glin 6nceden islatip didiklide yarim saat haglayin. Haslanan fasulyeleri stiziin ve bir kenara alin.
Soganlari, biberleri yemeklik dograyin. Tencerede zeytinyagini 1sitn, sogan ve biberleri kavurun. Salgasini katip
fasulyeleri ve pastirmalari ekleyin. Uzerine 1 - 2 parmak gegecek kadar su ekleyip, kaynatin. En son tuz ve
karabiber atin. Atesten alin.

ML® Pastirmali Kuru Fasulye icin tiklayin
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