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PASTIRMALI KURU BORULCE

2 su bardagi kuru bértilce
200 gr pastirma

1 adet kuru sogan

1 cay bardagi aygicekyagi
1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

Borilce aksamdan islatilir ve ertesi giind haglanir. Sogan ince kiylilir, siviyagda pembelestirilir. Salga,tuz ve
dogranmig pastirma eklenir. Son olarak suyu stizilmis bdrulce atilir. Bir kag tur karnistirdiktan sonra 2 su
bardadi kadar sicak su eklenir ve 20 dakika pigirilir.
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