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PASTIRMALI KIYMALI YUMURTA

Yarim kg Kiyma

100 gr Pastirma

3 adet Sogan

4 Adet Yumurta

1 Yemek Kasidi Sal¢a

1 Adet Domates

3 Yemek Kagsigi margarin
1 Adet Limon

1 Miktar Tuz

1 Miktar Karabiber

Kiymayi tencereye konulur. Kendi suyunu verip gekinceye kadar kavrulur. ierisine ti¢ yemek kagigi sanayagi ve
ince yemeklik dogranmis sogani konup, soganlar élinceye kadar kavrulur. Uzerine rendelenmis domates ve
salca ilave edilerek iki dakika daha kavrulur. Birbuguk su bardagi su ve pastirma igerisine konup pisirilir. Kiyma
suyu tam ¢ekmeden yumurtalal kirilir. Yumurtalar pisince tzerine 1 limon suyu ilave edilir
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