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PASTIRMALI KIS

1 adet kis hamuru

250 gr, az yagl pastirma
5 yumurta

250 gr. krema

Muskat

150 gr. gravyer peyniri

1 demet taze sogan

Tuz

Karabiber

Pastirmalari ince ince kiyin. Yagsiz bir tavada gevreklesinceye kadar kavurun. Sogumaya birakin. Yumurtalari
krema ile ¢irpin. Tuz, biber, muskat ile tatlandirin. Peyniri rendeleyip pastirma ile birlikte yumurtalara ilave edin.
Taze sogani ayiklayip yikayin. Incecik kiyip kremali karisima katin. Hamuru agip 28 cm. ¢apinda bir tart kalibina
yayin. Kenarlarin diga sarkan kisimlarini kesip atin. Hamurun tabaninda ¢atalla delikler agin. 20 dakika kadar
200° C'deki firnda pisirin. Yumurtal karigimi pisen hamurun icine ekleyin. Onceden 220°C'de isitilmig firinin en
alt rafinda 35 dakika pisirin. Yaninda salata ile servis yapin.
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