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PASTIRMALI KASARLI KADAYIF BOREGI

1 kg Tel Kadayif

500 gr. st

3 yemek kasigi margarin

2 yemek kasigi siviyag

250 gr. kasar peyniri

1 paket pastirma (¢emensiz ve dilimlenmis)
1 cay kasigi tuz

Yas kadayif uygun bir kap igerisine alinarak 2 yemek kasigdi siviyag ile harmanlanir ve agilir. Kadayifin yarisi
buyUk firn tepsisine désenir.Kasar peyniri dilimlenerek uygun araliklarla kadayifin Gzerine désenir. Dilimlenmig
pastirmalarda dizilen kasarlarin Uzerine yerlegtirilir. Kadayifin kalan yarisi da tUzerine désenerek elle bastirilir.
Sat, tuz ve margarin bir kabin igerisinde karistirilir. Tepsinin Uzerine esit sekilde gezdirilerek dékular. Tepsi streg
filmle kapatilir ve dolapta 1 gece bekletilir. Dolapta bekleyen bérek kare kare dilimlenerek 170 derece isitiimig
firnda Uzeri kizarana kadar pisirilir.Firindan ¢ikan bérek bir sofra bezi ile értiilir. 10-15 dakika dinlendirilerek

servis yapilir
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