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PASTIRMALI KASAR PEYNIRLI KREP

2 su bardagi un

2 su bardagi sit

3 adet yumurta

1 yemek kasigi margarin

3 adet domates

100 gr beyazpeynir

1 tath kasidi biberiye

8 dilim pastirma

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Un, sut ve yumurtalari bir kapta mikserle iyice ¢irpin. Teflon tavayi yaglayip hazirladiginiz krep hamurunu ince
bir kat olusacak sekilde d6kin ve orta ateste iki tarafli pisirin. Geni§ servis tabagina alin. Diger malzemeyi de
ayni sekilde hazirlayip krepleri st Uste dizin. Yumusak kalmasi igin tzerlerini kagit havluyla ortin.

ic malzeme igin, domatesi soyup klip seklinde dograyin. Beyaz peyniri rendeleyin, biberiye ve pastirmayi ekleyip
harmanlayin. Kreplerin her birinin i¢ine paylastirip rulo seklinde sarin. Istya dayanikli dikdortgen bir firin kabina
hazirladiginiz rulolari yan yana dizin. Uzerlerine rendelenmis kasar peyniri ve biberiye serpistirin. Onceden
isitilmig 170 dereceye ayarli firinda Uzerleri kizarincaya kadar pigirin. Sicak ya da ilik servis yapin.
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