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PASTIRMALI KASAR PEYNIRLI COREK

h JIWww., h.com.tr

Hamur igin:

Dért buguk su bardagi un
Yarim paket yagsmaya
1 cay bardagi siviyag
2 corba kagiJ! tereyagdi
1 su bardag st

1 adet yumurtanin aki
Tuz

Igi igin:

150 gram pastirma
200 gram kagar peyniri
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Unu yogurma kabina alip, ortasini havuz gibi agin. Tuz, maya, sivi yag, tereyagdi, sut ve yumurta aki ekleyip
yogurun. 20 dakika dinlendirip, limon buytkluginde bezelere ayirin. Merdane yardimiyla yemek tabagi
buyuklGgunde agin. Bir adet hamuru iki tarafindan tutup katlayarak ortada birlestirin. Uzun taraflardan birine
bicakla 1 cm derinliginde ve bir parmak genigliginde araliklarla ¢entikler atin. Uzerine 2&apos;ser dilim pastirma
ve kagar peyniri yerlestirip, rulo geklinde sarin. Kalan bezeleri de ayni sekilde hazirlayip, kesik taraflari Uste
gelecek sekilde orta boy yuvarlak firin tepsisine yan yana yerlestirin. Uzerlerine yumurta sarisi sirtip, 6nceden
isitilmig 180 derece firinda kizarana dek pigirin. Ilik olarak servis yapin.
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