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PASTIRMALI KARNIYARIK

4 adet iri patlican

2 su bardagi siviyag

150 gr. tereyagdi

1 adet sogan

200 gr. pastirma

100 gr. mantar

2'ser adet sivri biber ve domates
150 gr. kasar peyniri,

10 adet arpacik sodan

1 adet limon

Patlicanlarin saplari kalacak sekilde tamamen soyalim. Uzunlamasina ortadan bir gizik atalim. Tuzlu suda
acisinin cikmasi igin biraz bekletelim. Suyunu siiziip kuruladiktan sonra siviyagda kizartalim. Yagmm stzilmesi
icin bir kagit havlu tzerine alalim. Diger tarafta tereyagini bir tavada eritip ince dogranmis sogan, pastirma,
mantar, birer adet biber ve domatesi soteleyellm Bu karisimi patlicanlarin ortasma dolduralim. Uzerlerine
rendelenmis kasar peyniri, arpacik sogan ve limon dilimlerini yerlestirelim. Kalan biber ve domatesi dilimleyip
koyalim. Patlicanlari yaglanmis firin tepsisine dizelim. Onceden isitilmis 180 derece firinda (izerleri kizarana
kadar pisirelim. Sicak olarak servis yapalim.
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