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PASTIRMALI KARNIYARIK BOREK

https://www.elele.com.tr

1 su bardagi su

1 su bardagi zeytinyag
6 yufka

I¢ harciigin:

3 sivri biber

2 domates

9-10 dilim pastirma
Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

3 sivri biber

1 yumurta sarisi

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
1 yemek kasigi su

Zeytinyadi ve suyu bir kapta karigtirin. ilk yufkanin izerine bu karigimdan siirlip ikinci yufkayi Gizerine yayin,
zeytinyadh karisimdan tekrar sdrdn. Ig harci igin sivri biber, domates ve pastirmayi kip dograyip bir kapta
karistirin. Tuz ve karabiberle tatlandirin. Yufkalari 8 Gi¢cgen elde edecek sekilde kesin. Her parcaya hazirladiginiz
i¢c hargtan koyarak rulo seklinde sarin. Ortalarina keskin bir bigakla gizikler atip karniyarik sekli verin. Yagh kagit
serili firin tepsisine dizin. Yumurta sarisi, zeytinyagi ve suyu bir kasede karigtirip boreklerin tizerine strdn.
Onceden isitilmis 180 derece firinda 20-25 dakika pisirin. llik servis yapin.

N
L
L

¥

o

3 ¥

: A ..
o)

© lezzetler.com tarif no:151507 « adi:Pastirmali Karniyarik Bérek « génderen:hademe ¢ indirme tarihi:24.04.2024 - 05:06



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pastirmali-karniyarik-borek-vt109586
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/pastirmali-karniyarik-borek-151507.jpg
http://www.tcpdf.org

