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PASTIRMALI KARNIYARIK BOREGI

300 gr pastirma

2 yufka

2 domates

2 sivri biber

1 yumurta

1/2 cay bardag sut

1 yemek kagigi tereyagi
Uzeri igin;

1 yumurtanin sarisi

Pastirmayi kisa ve genis seritler halinde dograyin. Domates ve sivri biberleri ufak dograyin. Hepsini bir kapta
harmanlayin.

Yufkayl mutfak tezgahina yayip dérde bdlin. Her pargayi ikiye bélin. Bir kasede eritilmis tereyagi, st ve
yumurtayi karigtirin ve yufkalarin Gzerlerine sirdn.

Hazirladiginiz harci yufkalara paylagtirip kenarlardan kivirarak sigara béreginden biraz daha genig sekilde sarin.
Uzerlerini bicakla keserek yarik agin. Uzerlerine yumurta sansi strip 180 dereceye ayarli firinda 30 dakika
pisirip servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:57620 « adi:PASTIRMALI KARNIYARIK BOREGI « génderen:Bezik « indirme tarihi:21.05.2024 - 14:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pastirmali-karniyarik-boregi-vt16212
http://www.tcpdf.org

