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PASTIRMALI KARNIYARIK BOREGI

Malzemesi

6 yufka

2 yumurta sarisi

1 paket margarin

2 corba kagigr susam
Ic malzemesi:

6 dilim pastirma

6 dilim kasar peyniri

Pastirmanin gemenlerini ayirip uzunlamasina ortadan ikiye kesin. Peynir dilimlerini de ortadan ikiye kesin.
Margarini tavada eritip ilitin.

D0z bir zemine yufkanin birini yayip Uzerine yag surin. Diger yufkalari da aralarina yag surerek Ust Uste
yerlestirin. Keskin bir bicakla 12 esit pargaya bolin. Her parcanin genis kenarina bir dilim pastirma ve bir dilim
kagar peyniri yerlegtirip genig bir sigara béregi seklinde sarin.

Firin tepsisini yaglayip borekleri dizin. Uzerlerine yumurta sarisi siirlip susam serpin. Herbirini ortasindan
uzunlamasina bigakla keserek karniyarik sekli verin. Onceden isitiimis 170 dereceye ayarli firnda Gzerleri
kizarincaya kadar pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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