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PASTIRMALI KARNABAHAR VE KEREVIZ CORBASI

1 kg. karnabahar

1 adet blyUk boy kereviz
4 corba kasigi tereyagi
1/2 kahve fincani un

2 adet yumurtanin sarisi
2 cay bardagi st

8 su bardagi ilik et suyu
Tuz

Uzerine:

4 dilim pastirma

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Karnabahar ve kerevizi bir tencereye alin. Uzerlerini gegecek kadar su ekleyerek, sebzeler yumusayana kadar
pisirip stiztin. Daha sonra blender'dan gegirin. Tereyagdini bir tencerede kizdirip unu ilave edin ve kavurun.
Uzerine et suyunu, sebzeleri ve tuzu ekleyip 10 dakika pisirin. Bir kapta yumurta sarisi ve st ¢irpin. Gorbanin
altini kisip Gzerine karigimi ekleyin. Karistirip ocaktan alin. Pastirmayi ince ince kiyip tereyaginda kavurun.
Gorbanin Gzerine ekleyerek servis yapin.
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