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PASTIRMALI KARNABAHAR CORBASI

1 kase karnabahar

1 ¢corba kasigi un

2 ¢orba kasigi margarin
1 su bardag st

1 su bardag et suyu

1 kase misir

2 cay kasi§i tuz

1 su bardagi su

1 tutam pastirma

1 demet dereotu

Karnabahari giceklerine ayiriyoruz ve tencereye koyuyoruz. Uzerini gegecek kadar sicak su dékulyoruz.
Kapagini kapatarak haglamaya birakiyoruz. Ayri bir tencereye unu ve yagi alarak beraber kavuruyoruz.

Un kokusu ¢ikana kadar kavurduktan sonra sutl déklyoruz. Cirpma teliyle karistiriyoruz. Et suyunu da
dokiiyoruz. Haglanmig olan karnabahari suyuyla beraber diger tencereye aktariyoruz ve karigtiriyoruz. Uzerine
biraz daha sicak su koyuyoruz. Misiri ilave ed|yoruz Kaynayip kivami ortaya ¢ikinca altini kapatiyoruz. Uzeri igin
pastirmayi kiip dogruyoruz. Bir tavaya az yag koyuyoruz ve pastirmayi soteliyoruz. Gorbamizi servis ederken
Uzerine pastirma ve dereotu koyuyoruz.
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