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PASTIRMALI KARATAY KURU FASULYESI

2 bardak kuru fasulye
120 gram ¢emensiz pastirma
1 blyUk sogan

1 kirmizi kapya biber

2 adet domates

1 yemek kasigi salca

2 yemek kasigi tereyagi
Su

Tuz

Pul biber

Karabiber

Fasulyeleri bir gece 6nceden suda bekletin. Kligtk kipler seklinde dogradiginiz sogani tereyaginda kavurun.
Ince ince dogradiginiz kirmizi biberi ekleyin. Sonra kiip kiip dogradiginiz domatesleri ekleyip iyice pisirin.
Uzerine blyikce dogranmis pastirmalari ilave edin. Salgasini ve en son fasulyeleri ekledikten sonra Gzerini
gecinceye dek su dokUp pisirin. Baharatlarini ekleyip ocaktan alin.
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