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PASTIRMALI KADAYIFLI GUL BOREK

https://www.sabah.com.tr

150 gram ¢emensiz pastirma

500 gram kadayif

250 gram tereyagi

3 su bardagi rendelenmis kagar peyniri
Uzeri icin:

2 su bardagi sut

Tereyagdini eritip, iitin. Kadayifi buyUk bir tepsiye alin ve Uzerine ilitilmig tereyadi gezdirip, elinizle iyice
harmanlayin. Tereyagl kadayifi 8 parcaya ayirin. Bir kadayif pargasini, diz bir tezgahin Gzerinde elinizle
incelterek yayin. 2 Diger taraftan iri pargalara ayirdiginiz pastirma ile kasar peynirini karistirin ve bu karisimdan 3
corba kagsidi alip, agtiginiz kadayifin genis kismina yayin. Elinizle siki siki sararak, rulo haline getirin ve kendi
etrafinda sararak gl sekli verin. Acllmamasi igin streg filmle sarin. Kalan kadayif pargalarina da ayni iglemi
uygulayin. Streg filme sardiginiz kadayifli bérekleri buzdolabinda 1-2 saat bekletin. Daha sonra streg filmden
¢ikarin ve firin tepsisine yerlestirin. Her birinin Gzerine 3-4 gorba kagsidi stit gezdirin. Onceden isitilmig 170
derece firinda Gizeri pembelesene kadar pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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