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PASTIRMALI KADAYIF BOREGI

ilknur Demircan

300 Gr. Tel Kadayif

3 Adet Yumurta

2 Su Bardagi Sut

125 Gr. Erimis Margarin
150 Gr. Dil Peyniri

100 Gr. Cemensiz Pastirma

Oncelikle margarini bir tavada eritelim. Erimis margarinin igine siit ve yumurtay! koyarak girpalim.

Genis bir kabin igerisinde kadayiflari didikleyip kip kip dogradiiniz dil peynirini ve pastirmalari ekleyip iyice
karistiralim.

Elde ettigimiz karisimi iyice yagladigimiz kek kalibina diizgliince bosaltip, margarin, stit ve yumurta karigimini bir
kepge yardimiyla tizerine gezdirelim.

Onceden i1sitidimiz 180 derecelik firinda yarim saat kadar pisirelim. Kaliptan ¢ikarirken béregin hafif sogumasini
beklersek seklini korumasini saglamig oluruz.
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