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PASTIRMALI KADAYIF BOREGI

500 gr kadayif

2 su bardagi sit

2 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag
250 gr kasar peyniri
10 dilim pastirma

Sat, yumurta ve siviyadi iyice cirpin. Kadayifi 10 pargaya bélUp, her bir pargayi rulo seklinde bukun. Ortasi gukur
kalacak sekilde firin tepsisine yerlestirin. Hazirladiginiz siitll karigimi kagik yardimiyla kadayiflarin ortasina
doékin. Onceden isitilmis 170 derece firinda, hafif pembelesene dek pisirin. Firindan alip, kadayifin Gzerine
pastirma ve kiip dogranmis kasar peyniri yerlestirin. Tekrar firina verip, kasar eriyene dek pisirin. Sicak servis
yapin.
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