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PASTIRMALI KADAYIF BÖREĞİ

Yarım kg tel kadayıf
100 gr pastırma
2 su bardağı rende kaşar
2 adet yumurta
2 su bardağı su
2 çorba kaşığı tereyağı
Az tuz

Tereyağı eritilir, ılıtılır. Kadayıfın üzerine dökülür. Lime lime olacak şekilde yedirilir. Yarısı yağlanmış fırın kabına
bastırarak yerleştirilir. Üzerine pastırma dilimleri yerleştirilir, kaşar serpilir. Kalan kadayıf bastırarak yerleştirilir.
Bir kabın içinde yumurta, süt ve tuz çırpılır. Böreğin üzerine gezdirilir. 1 saat buzdolabında bekletilir. Önceden
ısıtılmış 190 derce fırında kızrana kadar pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:20824 • adı:Pastırmalı Kadayıf Böreği • gönderen:annebebek • indirme tarihi:15.05.2024 - 22:00

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pastirmali-kadayif-boregi-vt15267
http://www.tcpdf.org

