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PASTIRMALI KADAYIF BOREGI

https://www.elele.com.tr

Yarim kg yas kadayif

4 yemek kagigi erimis tereyagi
I¢ harciigin

200 g rendelenmis kagar peyniri
1 paket dilimlenmis cemensiz pastirma
1 domates

2 sivri biber

Uzeri igin:

500 ml st

2 yumurta

Yemek kagsigi eritilmis tereyagi

Yag kadayifi yayvan bir kaba alin. Uzerine eritilmig tereyagj dokiin ve tel tel agin. Kadayifin yarisini isiya
dayanikli cam bir kabin tabanina yayin. Uzerine kagar peynirinin yarisini yayin. Peynirin Gizerine sirasiyla
pastirma, ince dogradiginiz domates ve sivri biberi ilave edin. Uzerine kalan kasar peynirini serpin ve kalan
kadayif ile Uzerini kapatin. Boregin Uzerine elinizle bastirin. Uzeri igin siit ve yumurtay bir kasede ¢irpip béregin
tzerine gezdirin. Boregin Uzerini streg filme sarip buzdolabinda 3-4 saat dinlendirin. Dinlenen béregi kare
dilimleyip Uzerine eritilmis tereyagi gezdirin. Onceden isitilmis 170 derece firinda lzeri kizarincaya kadar pisirin.
Sicak servis yapin.
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