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PASTIRMALI KABAKLI KIS

500 gr un

200 gr margarin

1 dolu tutam tuz

2 adet yumurta

Iciigin;

2 adet kabak

100 gram ¢emensiz pastirma
3 adet yumurta

200 gram krema

1 avug dolusu burger peyniri(rendelenecek)
10-12 adet frenk sogani

7-8 dal taze kekik

8-10 adet kirma yesil zeytin
Yarim ¢ay kasigi rende muskat
Tuz

Karabiber

1 yemek kasigi margarin

Taban icin: Un,tuz ve margarini bir kap icinde elinizle ezerek karistirin. Uzerine yumurtalari teker teker kirin ve
karistirmaya devam edin. Yarim bardak suyu kig¢uk kiigik parcalar halinde karigiminiza karistirarak ekleyin.
Egder karisiminiz sert ve yogrulur bir kivama gelirse su eklemeyi birakin, hamurunuzu civiklagtirmayin.
Hamurunuzun Gzerini nemli bir bez ile értlin ve 30-35 dakika arasi serin bir yerde dinlendirin.

Temiz bir tezgahta biraz un ve merdane ile hamurunuzu orantili bir sekilde agin.

Tabani ¢ikabilen bir firin kabinin dibini biraz unlayin ve hamurunuzu firin kabiniza alin. Kenarlarini ve tabanini
icinde hava kalmayacak sekilde iyice firin kabiniza yerlegtirin ve disari tagan pargalari elinizle yada merdane ile
alin.

Bir catal yada bigakla kisin tabanina ve kenarlarina batirarak kiiciik delikler acin. Uzerine yagl kagit ve nohut
koyun.

180 derecede isitilmig firinda 15 dakika kadar taban iyice sertlesene kadar pigirin. Sonra tstlindeki nohut ve
yagli kagidi alip tekrar 10 dakika pigirin.

Ici icin: Kabaklari uzun seritler halinde kesin.

Bir derin kaba 3 yumurtayi kirin ve ¢irpin, daha sonra tizerine kremayi, ince kiyilmig frenk soganlarini, bir dolu
avug rendelenmigs burger peynirini tuz ve karabiber ilave edip iyice karistirarak ¢irpmaya devam edin.

Pisen tabani firndan alin, bu sosu Ustline dokin. Kabaklari arzunuza gére ister ortadan kenarlara dogru ince
uzun, ister ortadan disa dogru daire yapacak sekilde itinayla dizin.

Pastirmalari ve zeytinleri dikkatlice bu karisima batiracak sekilde tek tek tzerine dizin ve dalindan kopararak
Uzerine taze kekik ve sana yag gezdirin.

Kisi 170-180 derecelik firinda 25-30 dakika kadar tzeri altin rengi oluncaya kadar pisirin, ilik servis edin.
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