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PASTIRMALI KABAK PURESI

1 su bardag@i tavuk suyu
15-20 adet nane yapragi
1 cay bardagi krem peynir
1 cay bardagi mayonez
5 adet pastirma dilimi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi pul biber

5 adet ekmek dilimi

5 adet marul yapragi

1 adet kabak

5 adet pastirma dilimi

2 yemek kagsigi tereyagi

Tavuk suyunun i¢inde rendelenmis kabak biraz kirmizi pul biber ile pigirin.

Haslanmig bezelyeleri, nane yapraklarini ve yagi ile robotta parcalayin, pire haline getirin.

Pure halindeki bezelyeyi bir kaseye alin, krem peyniri, mayonezi ekleyin, havalandirarak karigtirin.

Ekmek dilimlerini yuvarlak bir kalipla kesin, dilerseniz biraz kizartin ve tzerine tereyag sirtn. Hazir olan ekmek
dilimlerinin Gzerine kabak plresini bolca surlin en Uste julyen olarak dogradiginiz pastirma dilimlerini koyun.
Servis tabadini marul yapraklariyla kaplayin, Gizerine hazirladiginiz ekmek dilimlerini yerlestirin ya da bir servis
kasesi icinde yemeklerin yaninda servis edilebilir.
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