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PASTIRMALI ISPANAKLI YUMURTA

400 gram 1spanak yapraklar
6 dilim pastirma

4 yumurta

1 ¢corba kasigi tereyag

1 corba kasigi zeytinyagi

Oncelikle ispanak yapraklarini gok iyi yikayip 3 dakika sirkeli suda bekletip stiziin. Ardindan ince ince kiyin.
Tavaya tereyagi ve zeytinyagini dokup i¢ine dogranmig pastirmalari ekleyip kavurup. Uzerine dogranmig
Ispanaklari ilave ederek 3 dakika daha kavurup yumurtalari kirin. Uzerine kapak kapatip yumurtalarin pismesi
icin 3 dakika daha pisirin ve servis yapin.
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