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PASTIRMALI ISPANAKLI YUMURTA

Yarim kilo i1spanak yapragi
1 adet sogan

5 dilim pastirma

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

4 adet yumurta

Tuz

Karabiber

2 dilim kizarmig ekmek

Soganlari dograyip tereyaginda 5 dakika kadar sote edin. Uzerine ispanaklari ekleyip harmanlayin. Ispanaklari
pisince pastirmalarla yumurtalari kirmak igin bir bogluk olusturun. Pastirmanin ortasina da yumurtalari kirin ve
baharatlarla siisleyip kapagini kapatin. 5 dakika kadar pigirip ocaktan alin. Sicak sicak ikram edin.
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