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PASTIRMALI ISPANAKLI TEPSI BOREGI

150 Gr Sana Hamurigi

10 Dilim pastirma

5 Adet yutka

1 Demet i1spanak

3 Adet sodan

Sos Malzemesi:

1 bardak yogurt

1 bardak sana yagi (erimig)
3 adet yumurta

Ispanaklari yikayip siiziin. Ustiine tuz serpip ovun. Tavla zari formunda dogradiginiz soganlari, karabiberi ve
tuzu ekleyin. 10 dilim pastirmayi kiigtik kiigiik dograyip, iIspanaga karigtirin. Firin tepsisini yaglayip, 1 kat yufka
serin. Sostan bol miktarda surUp, ikinci yufkayi serin ve yine sos sirin. Ugtnci yufkay! da serdikten sonra
Ustlne hazirladiginiz karisimi yayin. Diger yufkalari serdikten sonra (Gizerine kalan sostan suriip ¢oérek otu
serperek firinda pisirin.

Sos Tarifi: Yogurt, yumurta ve sana yagini karistirarak sosu hazirlayin.
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