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PASTIRMALI ISPANAK

Malzeme:

500 gram ispanak

200 gram ¢gemensiz pastirma

1 adet sogan

5 adet yumurta

6 dilim ¢edar peyniri

2 corba kasiJi AltinHasat Riviera Zeytinyagi
Tuz

Karabiber

4 dilim pide

Sogani ay seklinde dograyip zeytinyadinda sararana kadar kavurun. Ispanaklari iri iri dograyin ve sogana
ekleyin. Tuz ve karabiberini ayarlayip 5 dakika pisirin. Pastirmalari ikiye bélip ekleyin ve 5 dakika daha pisirin.
Yumurtalari kirip tencerenin kapagini kapatin. Yumurtalar kivam aldiktan sonra pidenin arasinda ¢edar peynirini
ve pastirmall iIspanagdi koyup servis yapin.
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