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PASTIRMALI ISIRGAN ÇORBASI

Malzemesi
1kg. Isırgan
3 bardak süt
2 yemek kaşığı un
1 yemek kaşığı Tamek mayonez
100 gr. Pastırma
3 kaşık tereyağ
5 bardak et suyu veya su
Tuz

Isırgan otları iyice yıkanır ve haşlanır. Haşlandıktan sonra robottan geçirilerek püre haline getirilir. 2 kaşık
tereyağı ile un kavrulur, içine püre edilmiş ısıran otu, süt, mayonez ilave edilerek kaynatılır. Başka bir yerde
pastırma ince ince doğranarak 1 kaşık tereyağında sote edilir. Çorbalar servis tabağına alındıktan sonra
üzerlerine sotelenmiş pastırma konularak servis yapılır.

© lezzetler.com tarif no:30549 • adı:PASTIRMALI ISIRGAN ÇORBASI • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:07.04.2025 - 15:43

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pastirmali-isirgan-corbasi-vt21970
http://www.tcpdf.org

