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PASTIRMALI IMAM BAYILDI

Mazda Lezzete Goturen Marka
Mehmet Yasin

6 adet patlican

2 orta boy sogan

3 adet sivri biber

3 adet domates

6-7 dis sarimsak

Yarim demet maydanoz

Aygicegdi yadi
Tuz

Karabiber
250 gr cemensiz pastirma

Patlicanlari alacall soyun. Tuzlu suda yarim saat bekletin. Kagit havlu ile kurulayip aycicegi yaginda kizartin. ig
harci igin soganlari piyazlik dograyin. 2-3 yemek kayidi aygicegi yadini tavada isitip soganlar kavurun. Kaguk
dogranmis biberleri ve sarimsaklari ilave edip kavurmaya devam edin. Kiiglik dogranmis domates ve baharatlari
ekleyip bir siire daha kavurun. Kiyilmig maydanozu ilave edin. Patlicanlari firin tepsisine dizip tzerini
kenarlardan kopmayacak sekilde bigakla kesin. I¢ harci patlicanlarin igine paylagtirin. Uzerine pastirma
dilimlerini paylastirin. I¢ harcin suyunu patlicanlarin Gzerine gezdirip 190 derece firinda 10 dakika pisirin. llik
olarak servis yapin.
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