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PASTIRMALI HUMUS

Elif Korkmazel

2 su bardagi nohut
Yeteri kadar su

1 su bardag tahin

2 dig sarimsak

1 adet limonun suyu
1/2 gay bardagi zeytinyag!
1 cay kasig! kimyon
Tuz

Uzerine:

1 ¢corba kasigi tereyad
4 dilim pastirma

Pul biber

Karabiber

Aksamdan islattiginiz nohudu (izerine gikacak kadar suyla haslayin. Stiziip blendere alin ve igine nohut
suyundan yarim su bardagi katin. Tahin, sarimsak, limon suyu, zeytinyagi, kimyon ve tuz ekleyin.

Tdm malzemeyi blenderden gegirip servis tabagina alin. Tereyagini eritip pastirma ve pul biber ekleyip birkag
kez cevirin.

Humusun Gzerine pastirma ve kimyon koyarak servis yapin.
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Fotograf "anka kusu" tarafindan génderildi. 27.02.2020
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