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PASTIRMALI HUMUS

1 su bardag haslanmig nohut
2 yemek kagsigi tahin

2 dig sarimsak

Yarim limon suyu

Yarim ¢ay kasigi tuz

1 cay kasigi kimyon

3 yemek kagidi sizma zeytinyagi
Yarim kahve fincani su

3 dilim pastirma

1 yemek kasigdi tereyagi

1 cay kasigi pul biber

Nohutlari haglayin ve kabuklarini soyun.

Soydugunuz nohutlar mutfak robotuna alin.

Uzerine kimyon, tuz, tahin, limon suyu, sarimsak, zeytinyagi ve suyu ekleyin.

Malzemeleri mutfak robotunda plre halini alacak sekilde ¢ekin.

Ardindan karigsimi servis tabagina alin.

Daha sonra kiguk bir tavada tereyagini kizdirin ve ince ince dogradiginiz pastirmalari hafifge kizartin.
Uzerine pul biberi de ekleyin ve képurmeye bagladijinda ocaktan alin.

Pastirmalari da humusun Uzerine ekleyin.
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