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PASTIRMALI HINDI RULO

Gamze Gullicmen

4 Dilim ince Hindi Goégus Fileto

100 g Gemensiz Pastirma

1 Tath Kasigi Antep Fistigi Ici

1 Cay Bardagi Kasar Peyniri Rendesi
1 Demet Taze Sogan

1 Adet Salatalik

1 Tatl Kagigi Tereyagd

Istege Bagh Tuz

Istege Bagli Karabiber

Hindi etlerini, biftek gibi ok ince olacak sekilde inceltelim. Tuz ve karabiber ile tatlandiralim. Uzerine sirasiyla;
pastirma dilimleri, taze sogan, Antep fistigi ve kasar peyniri rendesini yayip, rulo seklinde dnce sikica saralim,
sonra streg film tzerine aliminyum folyo ile saralim. 180 derecelik firnda 15 dakika pisirelim. Sonrasinda
tavada tereyagi eritip icerisinde ¢evirelim. Dilimlenmig salatalik ile servis edelim.
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