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PASTIRMALI HINDI

Elif Korkmazel

1/2 kg. hindi budu

200 gr. pastirma

8-10 adet sivribiber

1 dis sarimsak

2 ¢orba kagigi margarin
Tuz

Karabiber

Kimyon

Hindi butlarini kugbasi dograyin. Yagi bir tencerede eritin.

Eti icine atip ara sira karistirarak kapagi kapal olarak kisik ateste 10 dakika kavurun. Sivri biberleri ince
dograyip ete ekleyin ve birlikte 5 dakika pisirin.

Sarmisag@i ince kiyin, pastirmalari da iri iri dograyin. Pastirma, sarimsak ve baharatlarn yemege ekleyin.
Pastirmalar yumusayana kadar pigirin.
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